CERVEZA DE BODEg,

100% MALTA DE
CEBADA

ELABORACION

Cerveza artesana LAGER de estilo PILSNER, elaborada
conforme a la ley de la pureza bavara, solo con ingredientes
naturales. Cinco maltas de cebada y dos Itpulos.

FERMENTACION Y MADURACION

Fermentada con levaduras Lager de fermentacién lenta y
sutil, direccionada de forma ascendente. Madurada a baja y
constante temperatura en Bodega durante 6 semanas, de
carbonatacién natural Isobarica. Sin filtrar ni pasteurizar.

ESTILO

LAGER ESTILO PILSNER

NOTA DE CATA

De un dorado intenso con matices ambar. Espuma ligera.
Notas de fruta de hueso con especial caracter maltoso.
Cuerpo ligero, suave y equilibrado con final balsamico.
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Agua, 100% malta de cebada, levadura y Lupulo.

4,8% VOL. IBUs: 25 SRM: 6
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